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Unterschiede? 
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Von der Marktmilch in die Tüte. Über den Wandel des Lebensmittels „Milch“ 
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• SCHIEBER, ANDREAS/CARLE, REINHOLD: 
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Handeln in Zeiten der Ungewissheit. Tuberkulose, Milch und Tierseuchenbekämpfung im 19. 
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• SPIEKERMANN, UWE: 
Der Markt für Functional Food. Überblick, Bedeutung und Perspektiven 
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Die Kosten ernährungsabhängiger Krankheiten. Eine ökonomische Betrachtung der 
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Ragnar Berg (1873-1956). Der schwedische Ernährungsforscher und Begründer der 
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• SPIEKERMANN, UWE: 
Verlust der Sinne? Riechen und Schmecken im Wandel 
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• SPECKLE, BIRGIT: 
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Ernährung und Geschlecht. Umrisse einer theoretischen Herausforderung 
• WABURTON, DAVID M.:  

Wohlbefinden, Ernährung und Freude 
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Bruch mit der alten Ernährungslehre. Die Entdeckung der Vitamine und ihre Folgen 
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Natur- und kulturwissenschaftliche Aspekte in der Berufsausbildung? 
• BARTHES, ROLAND:  

Brillat-Savarin: Eine Lektüre (1975) 
 


